
Maison Agricole D & D de Dellio Daniela

nome vino: Muscat Petit Grain Valle d'Aosta DOP
zona di produzione: comune di Aosta
superficie: ha 0.35.00
allevamento: guyot
esposizione: sud, con pendenza 45%
anno di impianto: 2004
epoca di vendemmia: prima metà di settembre,
esclusivamente manuale in cassette
vitigni: Muscat petit grain 100%
vinificazione: con uve diraspate, macerazione a freddo con
le bucce per 24 ore, fermentazione a temperatura controllata
affinamento: in acciaio
caratteristiche del vino e suo abbinamento con il cibo:
colore giallo paglierino abbastanza intenso, con riflessi che
tendono al dorato. La sua fragranza energica e fruttata
ricorda non solo l’uva di provenienza ma è anche una
esplosione di profumi che rammentano la delicatezza dei
fiori di tiglio e di acacia. All'esame gustativo si presenta
molto interessante per via del buon equilibrio e dell armonia
che lo rendono unico e ricercato. L'abbinamento ideale si
ha non solo con prodotti ittici, ma anche con formaggi freschi
e cremosi e con prodotti derivanti dalla lavorazione delle
carni legati alla tradizione valdostana. Vi è comunque da
non dimenticare la piacevolezza di consumare questo vino
come aperitivo, in buona compagnia e con qualche
stuzzichino a base di “motzetta” e di lardo.
numero bottiglie: 2.500 bottiglie annue
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